BAJA MEDITERRANEAN CUISINE

APPET]ZERS Eggplant Parmesan Style / Berenjena a la Parmesana
ENTRADAS Beef Carpaccio / Carpaccio de Res

SOUPS Roasted Tomato Cream / Crema de Tomate Rostizado

SOPAS Minestrone Soup / Sopa Minestrone

SALADS Caesar Salad / Ensalada César
ENSALADAS Caprese Salad / Ensalada Caprese

;&Zu,t fonorite @wta,

FETTUCCINE

Seafood / Mariscos Bolognese / Bolofiesa Vegetables / Vegetales Pesto Alfredo

PAPPARDELLE

Seafood / Mariscos Bolognese / Bolofiesa Vegetables / Vegetales Pesto Alfredo
SPAGUETTI

Seafood / Mariscos Bolognese / Bolofiesa Vegetables / Vegetales Pesto Alfredo

PENE
Seafood / Mariscos Bolognese / Bolofiesa Vegetables / Vegetales Pesto Alfredo
VEGETARIAN GLUTEN FREE DAIRY FREE

VEGETARIANA SIN GLUTEN LIBRE DE LACTEOS




CHEE’S o
Mushroom Ravioli / Ravioles de Hongos

A t - White sauce & fine herbs / Salsa blanca y finas hierbas

; G/.Lt&/i/ M Fettuccine Fruti Di Mare / Fettuccine con Frutos de Mar
CHEF ’ S Garlic & safron sauce / Salsa de ajo y azafrdn

Beef Lasagna / Lasafia de Res

CHEF S

jé CHOICE OF SIDE DISH / GUARNICION A ELEGIR

E i Fine Herbs Potatoes / Papas a las hierbas
té - Z Grilled Vegetables / Vegetales a la parrilla

CHEF S

Baked Pork Shank Cacciatore Sauce
Chamorro de Cerdo Horneado con Salsa Cacciatore

Chicken Breast with Parmesan Cheese Gratin
Pechuga de Pollo con Queso Parmesano Gratinado

Pork Schnitzel with Lime & Caper Sauce
Escalopas de Cerdo Salsa de Limdn y Alcaparras

Beef Fillet with Sage & Gravy Sauce
Filete de Res con Salsa de Salvia y Gravy

Catch of the Day with Basil Chimichurri
Pesca del Dia con Chimichurri de Albahaca

Grilled Shrimp with Garlic Butter
Camarones a la Parrilla con Mantequilla de Ajo

Grilled Lobster with Garlic Butter
Langosta a la Parrilla con Mantequilla de Ajo

Lobster tail surcharge US $14.99 with your meal plan package
Cola de Langosta con un cargo $14.99 USD con su meal plan

VEGETARIAN GLUTEN FREE DAIRY FREE
VEGETARIANA SIN GLUTEN LIBRE DE LACTEOS




